
Gasthaus Liebstöckl 
Richard Peterseil 
1170 Wien, Leopold-Kunschak-Platz 2 
Tel./Fax: 01 957 71 24     
UID Nr. ATU 592 18 288 
Wir kochen für Sie:Montag bis Freitag von 10

h
 bis 21

h
, Samstag,Sonntag und Feiertag von10

h
 bis 16

h 

 

 
Menüp lan  

vom 6. bis 10. Februar 2012 
www.liebstoeckl.at 

 
M o n t a g  

 Menüsuppe  

1.)  Dillrahmerdäpfeln mit Gurkerln und frischer Dille.................................................. 5,80 

2.)  Feines Tiroler Gröstl mit frischem Kren und Fächergurkerl ................................. 6,50 

3.)  Rosa gebratenes Entrecóte (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdäpfel ...... 12,80 
 

D i e n s t a g  

 Menüsuppe  

1.)  Lauch-Käse-Omelette mit Blattsalat ....................................................................... 5,80 

2.)   Szegediner Krautfleisch mit Petersilerdäpfeln ................................................ 6,50 

3.)  Rosa gebratenes Entrecóte (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdäpfel ...... 12,80 
 

M i t t w o c h  

 Menüsuppe  

1.)   Geröstete Knödeln mit Jägersalat .......................................................................... 5,80 

2.)  Ofenfrischer Kümmelbraten mit warmen Speckkrautsalat und Erdäpfelknödel ...... 6,50 

3.)  Rosa gebratenes Entrecóte (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdäpfel ...... 12,80 
 

D o n n e r s t a g  
 

 Menüsuppe  

1.)  Cremespinat mit Spiegelei und Erdäpfelrösti  ........................................................... 5,80 

2.)  Gebratene Augsburger mit Cremespinat und Erdäpfelrösti ................................ 6,50 

3.)  Rosa gebratenes Entrecóte (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdäpfel ...... 12,80 

 

F r e i t a g  

 Menüsuppe  

1.)   Gebratene Erdäpfel-Blunznroulade auf Speckkraut und Bratensaftl..................... 6,50 

2.)  Kabeljaufilet gebacken mit hausgemachtem Erdäpfelsalat und Gemüsemayonnaise . 7,50 

3.)  Rosa gebratenes Entrecóte (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdäpfel ...... 12,80 

 

http://www.liebstoeckl.at/

