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Montag
Meniisuppe
1.,y Dillrahmerdadpfeln mit Gurkerln und frischer Dille.........ccccocuerervierienerneneeneennenne 5,80
2.y Feines Tiroler Grostl mit frischem Kren und Féachergurkerl ............eeeiieiinnnnnnieennns 6,50

3.) Rosa gebratenes Entrecote (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdépfel....... 12,80

Dienstag
Meniisuppe
1.y Lauch-Kédse-Omelette mit Blattsalat .........c.cocvevueeierienierienienieeieneenieeieneesieeeeeeee 5,80
2,y Szegediner Krautfleisch mit Petersilerdapfeln ..........euuvviiiiiiiiiiiiiiiiniiinnnnnnnnn. 6,50

3.) Rosa gebratenes Entrecéte (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdépfel....... 12,80

Mittwoch
Meniisuppe
1.y Gerostete Knodeln mit JAGersalat ........ccevveruerieieienieninieieeneneseeeeeesie e 5,80
2.,y Ofenfrischer Kiimmelbraten mit warmen Speckkrautsalat und Erdépfelknodel...... 6,50

3.) Rosa gebratenes Entrecote (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdpfel...... 12,80

Donnerstag
Meniisuppe
1.) Cremespinat mit Spiegelei und Erdapfelrosti .........ccoeeviiviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicciees 5,80
2.y Gebratene Augsburger mit Cremespinat und Erdapfelrosti ........covvvvvuvunnnnnennnnnn. 6,50

3.) Rosa gebratenes Entrecote (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdépfel...... 12,80

Freitag
Meniisuppe
1., Gebratene Erdédpfel-Blunznroulade auf Speckkraut und Bratensaftl..................... 6,50
2.y Kabeljaufilet gebacken mit hausgemachtem Erdépfelsalat und Gemiisemayonnaise . 7,50
3.) Rosa gebratenes Entrecote (von der Beiried) mit Speckfisolen und Ofenerdépfel...... 12,80


http://www.liebstoeckl.at/

