
GANSLZEIT IM LIEBSTÖCKL!
24.10. - 08.12.2024 

Unser Gansl-Menü für 35 euro

zur Vorspeise
Ganslcremesuppe / Bröselknödel 

als Hauptspeise
ausgelöstes Gansl / Apfelrotkraut 

Erdäpfelknödel / Bratapfel mit Maroni-Nussfüllung

zum Dessert
Lockeres Schoko-Maroni-Mousse / Amarenakirschen

Unsere Ganslkarte

Ganslcremesuppe / Bröselknödel 6.-

Ein Viertel teilausgelöstes Gansl (Brust oder Haxerl)
Apfelrotkraut / Erdäpfelknödel / glacierter Bratapfel mit Maroni-Nuss-Füllung 30.-

„Liebstöckls Ganslteller“ kleinere Portion ausgelöstes Gansl
mit Apfelrotkraut, Erdäpfelknödel, glacierter Bratapfel mit Maroni-Nussfüllung 26.-

Cremiges Gansl-Risotto / Artischokenherzen / Kirschtomaten / Parmesan 18.-

Gebackene Gansl-Leber / hausgemachter Erdäpfelsalat / Gemüsemayonnaise 18.-

Glacierte Gansl-Leber / gebratener Speck / Apfelscheiben / Butterreis 20.-

Lockeres Schoko-Maroni-Mousse / Amarenakirschen 6.-

Weinempfehlung: Jungwein von Winzer Krems Frühroter Veltliner-Rivaner 20.-

                                                                                                                                               Achterl 3,5.-


